SCHEIDPLATZ

BAR RESTAURANT EVENTLOCATION

TAGESKARTE

HeilRe Ingwer-Zitrone . 5,60 €
hausgemacht mit Bienenhonig

Maronencremesuppe - 8,40 €
mit Sauerrahm, Mandelsplittern und Kréuter-Croltgns

Back-Camembert . 13,80 €
mit Wildpreiselbeeren, Buttertoast und FeldsalatBiinen, Walnissen und Honig-Senf-Dressipg

Knusprige Reiberdatschi mit Raucherlachs - 16,90 €

Kirbis-Risotto . 9,90 €
mit Hokkaido-Kurbiscreme, getrockneten Pflaumen gegrilltem Halloumi-Kasg, ,

Tagliatelle Emiliana . 9,90 €
Bandnudeln mit Schinken, Erbsen und Champignorsamiger Kase-Sahne-Sauce, verfeinert mit

Thai-Curry mit Hahnchenbrust . 14,90 €
zarte Hahnchenbruststreifen in aromatischer TharySauce mit knackigem Gemiise, serviert mit
duftendem BasmatirejS ;24

Gebackenes Buntbarschfilet . 14,90 €
in knuspriger Kirbiskernkruste, dazu Kartoffelsaweet-Chili-Sauce und Remouladensauge



CAFE

SCHEIDPLATZ

BAR RESTAURANT EVENTLOCATION

Herbst-Ravioli - 19,80 €
Hausgemachte Ravioli, gefillt mit Kirbis und Riegtin feiner Salbeibutter, serviert mit gebackenem
Mozzarella, frischem Rucola und fruchtigen Zwetsahg,

Ofenkartoffel mit Sour Cream - 18,80 €
mit gegrillten Putenbruststreifen und frischer Aado, dazu Mais-Paprika-Salsa und knackige
Salatgarnitug, g; 2311

Veganer Veggie-Burger . 18,60 €
mit veganer Fleischalternative, gegrilltem Gemi@isschem Salat, Tomaten und Gurken, dazu
knusprige StRkartoffel-Pommegg,

Kalbsrahmgulasch - 18,90 €
mit hausgemachten Eierspatzlg

Rindergeschnetzeltes - 19,80 €
zarte Rinderlendestreifen in wirziger Pfefferrahmesa mit knusprigen Suif3kartoffel-Wedges

Schweinefilet ,Campagnola-Art“ - 23,80 €
gegrillte Schweinefiletmedaillons auf cremigem gerhiem Pilzrahm, serviert mit Kirbis-Kartoffel-
Gratin,

Calamari Crunch - 19,80 €
Knusprig frittierte Calamari in goldbrauner Corm#s-Kruste, serviert mit frischem Minz-Koriander-
Chutney und knackigem Kachumber-3ala,

Lachsfilet nach Matrosen-Art . 26,80 €
Gegrilltes Lachsfilet auf feiner Hummerbuttercremmeryviert mit feinen Bandnudeln und Julienne-
Gemdise, g4y



